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                                                                                                                                             Assessorato Agricoltura

COMUNICATO STAMPA

PER LA PRESENTAZIONE UFFICIALE DEL

MARCHIO “UNIONE AGRICOLA GENOVESE – GENOVA PRA” : 

e degustazione di pesto abbinato al pescato nostrano e altri prodotti locali

Domenica 19 Aprile 2009, dalle ore 13 alle ore 14

SLOW FISH Padiglione B Nuovo Piano terra Stand Liguria

Domenica 19 Aprile nell’ambito di SLOW FISH, la Provincia di Genova ospiterà la presentazione ufficiale del marchio della “Unione Agricola Genovese” società cooperativa con sede a Genova Pra, sotto lo slogan “Porta Genova in tavola!”, per promuovere i prodotti locali del genovesato.

Il marchio collettivo geografico è nato per contraddistinguere i prodotti agricoli primari che hanno origine nelle aziende del ponente genovese, fulcro della produzione agricola della nostra provincia e cuore della pregiata coltivazione del basilico. L’obiettivo del marchio è quindi quello di permettere ai consumatori genovesi di riconoscere con facilità questi prodotti ortofrutticoli, coltivati secondo tradizione e in armonia con le stagioni nei campi e nelle tipiche serre del nostro territorio. La promozione di questi prodotti inoltre sostiene la tutela delle colline genovesi e un consumo consapevole da parte dei cittadini di prodotti freschissimi e genuini. 

Nello specifico caso del prodotto Basilico, come è noto, è stata istituita la Denominazione di Origine Protetta “Basilico Genovese” a cui possono aderire tutte le aziende produttrici della zona costiera della Liguria. Il marchio dell’Unione Agricola Genovese è un elemento di territorialità dell’azienda produttrice connesso a una specifica cooperativa che opera in un’area all’interno dell’area della DOP, pertanto i due marchi possono integrarsi e non sostituirsi l’uno con l’altro, in quanto di differente natura: uno rappresenta un attributo dell’azienda mentre la DOP garantisce il prodotto; l’uso di uno o di entrambi i marchi rappresenta quindi una scelta aziendale.

La cooperativa Unione Agricola Genovese, nata nel 1919, raggruppa 86 aziende agricole dell’area da Genova Pra a Mele, territorio della città in cui permane una forte vocazione agricola specializzata nella produzione degli ortaggi più usati nella cucina tradizionale genovese, tra cui spicca il rinomato basilico, nella sua qualità più delicata e profumata dovuta al particolare microclima e alla coltivazione tradizionale storicamente radicata sul territorio.

Dall’esigenza di potere rendere riconoscibile da parte del consumatore (genovese in particolare) la produzione locale nasce la proposta del marchio “Unione Agricola Genovese – Genova Pra”, che riguarda tutti i prodotti ortofrutticoli coltivati dai soci che rispondono a requisiti di tradizionalità e freschezza.

Un marchio collettivo non contraddistingue il prodotto di un imprenditore singolo ma ha la funzione di garantire l'origine, la provenienza geografica, la qualità e la natura di un prodotto, che è principalmente di garanzia per il consumatore. 

Perché un marchio della cooperativa Unione Agricola Genovese?

· per rendere visibile e rintracciabile il prodotto “nostrano”, ricercato dal consumatore 

· per sostenere la filiera corta dei prodotti agricoli delle aziende del ponente genovese 

· per garantire la provenienza e la freschezza dei prodotti dell’agricoltura del ponente genovese

· per agevolare l’aggregazione dei piccoli produttori del ponente genovese, conferendo loro maggiore forza per l’individuazione sul mercato come “prodotti di nicchia” 

L’utilizzo del marchio è disciplinato nel relativo Regolamento d’uso depositato presso la Camera di Commercio di Genova, mentre la produzione connessa segue le indicazioni contenute nel Disciplinare di produzione depositato presso l’Unione Agricola Genovese. I produttori possono utilizzare il marchio solo dopo avere ricevuto l’apposita Licenza di utilizzo rilasciata dalla cooperativa

Dove cercare il marchio?

Sul basilico: nei materiali di confezionamento, ossia la carta che avvolge i bouquet o nei sacchetti di nylon che li contengono

Sugli altri prodotti: i punti vendita dei prodotti dell’Unione Agricola Genovese e i ristoratori che li utilizzano esporranno l’apposito cartello o l’adesivo con il marchio, inoltre nella cassetta contenente i prodotti sarà apposta l’apposita etichetta contenente il marchio e il nome del produttore.

I punti vendita dove cercare i prodotti dell’Unione Agricola Genovese sono i dettaglianti e le gastronomie che lavorano con i prodotti locali, spesso serviti attraverso il Mercato Comunale Ortofrutticolo all’ingrosso di Genova, insieme ad alcune catene della Grande Distribuzione nel genovesato. 

Il progetto Parco del Basilico, promosso dalla Provincia di Genova e con sede operativa presso Villa Doria Podestà a Genova Pra, prevede la collaborazione tra enti pubblici e privati per la tutela del territorio e delle produzioni locali: il marchio della ”Unione Agricola Genovese” rappresenta un'importante risultato di questo progetto di sviluppo territoriale.

La presentazione del 19 aprile prevede l’apertura da parte di Marina Dondero, Vice presidente e Assessora all’Agricoltura della Provincia di Genova, seguita dall’intervento di Elisa Traverso di Charta srl, responsabile tecnico del Parco del Basilico, che descriverà la collaborazione avviata tra Parco e Unione Agricola Genovese nel corso del tempo. In seguito interverrà Francesco Ratto, presidente dell’Unione Agricola Genovese, che presenterà la cooperativa e la sua storia, infine uno degli agricoltori più giovani e attivi della cooperativa, Sergio Casotti, illustrerà i vari passaggi per la nascita del nuovo marchio.

Al termine degli interventi il cuoco Gianni Bruzzone, titolare dell’Osteria Baccicin du Caru di Mele (dal 1890, in Via Fado 115), che da tempo trattiene stretti rapporti coi produttori dell’Unione Agricola Genovese, eseguirà la dimostrazione della tradizionale preparazione del pesto nel mortaio ed offrirà poi una degustazione dei prodotti della cooperativa, in particolare del pesto in abbinamento con il pescato nostrano e delle prime fave della stagione. 
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