IL BASILICO GENOVESE DOP A CANNES

Il basilico genovese dop conquista la Croisette come le star del cinema. E'
accaduto a fine maggio in occasione degli eventi organizzati a Cannes a margine
del Festival internazionale che ogni anno assegna I'ambita Palma d'Oro.
Il Parco del Basilico di Pra' infatti ha collaborato con I'Accademia del Cinema
- ‘ S Italiano, impegnata nel preparare una cena di gala presso il prestigioso Hotel

- e Majestic, fornendo agli organizzatori dell'evento il prezioso prodotto genovese.

Quello dop naturalmente.

La serata era dedicata all'ltalia ed in modo particolare all'attrice Anna Magnani,
protagonista di una mostra allestita a Cannes.

Nei piatti della migliore cucina italiana serviti agli ospiti d'oltralpe il basilico
genovese dop ha fatto la differenza.

Questo il menu della serata:

- Hors d'ouvre Symphonie Italienne

- Petits farcis de Provence, fondue de tomate et pousses de salades

- Loup du pays cuisiné sur la peau, mousseline de courgette et fleur farcie, sauce au Rasque blanc
- Profiteroles aux amandes torréfiées, chantilly et chocolat




